MENU

O/P EN B R A S $REREICBGUMELOS SHITAKE,
QUENELLE DE MOUSSE MASCARPONE TRUFADO

€9/¥

CANELONE DE SAPATEIRA, EMULSAO ABACATE, TOMATE,
LIMA E COENTROS

%’“‘ A €21
|

TATAKI DE NOVILHO, CROSTA DE SESAMO, MOLHO
CHIMICHURRI

€18 ¥ [T

\ PATO EM MASSA FILO, CEBOLA CARAMELIZADA, GEL DE
/) LARANJA E REDUCAO VINHO DO PORTO

ENTRADA|STARTER

€147

CARPACCIO DE POLVO, PIMENTOS ASSADOS,
VINAGRETE DE COENTROS

€16 (Y
i\K RATATOUILLE EM MOLHO POMODORO E MANJERICAO
€13 WhAY
SALADA QUINOA, LEGUMES SALTEADOS E CITRINOS,
7o VINAGRETE DE POEJO

“Qs €1 g qolY

It Pratos sem lactose n Pratos vegetarianos |
Lactose free dishes Vegetarian dishes
Pratos sem gluten

Gluten free dishes

€]
u ] e
{EERI‘J(‘]]:C" l‘lmel
nspira

IVAincluidoataxalegal| VAT included at current rate



ME

OPEN BRASSERIE

NU

LOMBO DE BACALHAU CONFITADO, COUVE
LOMBARDA RECHEADA, CRUMBLE DE BROA MILHO
E ESPUMA DE COENTROS

€22 (Y

ARROZ DE TAMBORIL E GAMBAS, TOMATE E
COENTROS

PEIXE|FISH
€35gj‘(
PARA 2 PESSOAS /

ATUM GRELHADO, BATATA NOVA EM ESPECIARIAS,
LEGUMES DA EPOCA

X, - €274 17
=Y

SALMAO CORADO, ESPARGOS BRANCOS E MOLHO
BEARNAISE

,?/\9 €23

Pratos sem gluten Pratos sem lactose "\ Pratos vegetarianos
Gluten free dishes Lactose free dishes Vegetarian dishes
(&)

u ] e
Inspqu {EERI‘J(‘]]:C" l‘lmel

IVAincluidoataxalegal| VAT included at current rate



ME

OPEN BRASSERIE

NU

PORCO PRETO IBERICO, CREMOSO DE
VITELOTTE, CHALOTA EM TOMILHO

€24 gy

LOMBO DE NOVILHO, LEGUMES AO VAPOR,
BATATA ROOSTI EM ESPECIARIAS

¥

€28 CARNE|MEAT

)
\‘K MAGRET PATO, PURE DE CENOURA, REDUGAO
DE LARANJA E ROSMANINHO

f\e
0\ €231
ﬁ')
K‘* PEITO FRANGO TANDOORI SOBRE CAMA
\K DE COGUMELOQOS, GRATIN DE BATATA
€ 21/%

Pratos sem gliten Pratos sem lactose Pratos vegetarianos
Gluten free dishes Lactose free dishes Vegetarian dishes

IVAincluidoataxalegal| VAT included at current rate

€]

u ] e
Inspqu {EERI‘J(‘]]:C" l‘lmel



ME

OPEN BRASSERIE

NU

@\r’b ABOBORA HOKKAIDO DA BEIRA ALTA RECHEADA
COM LEGUMES, LEITE DE COCO E TRIGO
MOURISCO

€174 7%

"TAGLIERINI" DE LEGUMES, OVO ESCALFADO,
PESTO E PICKLES CASEIROS

\E/EGETARIANO|VEGGI %{ €16 4
= BURRATA, TOMATE CONFITADO, MANJERICAO E
FOLHAS VERDES
€T
ARANCINO RECHEADO COM MOZZARELLA DE

%N BUFALA, SALADA
A\

€15

g}f’ratos sem glaten Pratos sem lactose Pratos vegetari =
Gluten free dishes Lactose free dishes Vegetarian dighes

@
inspira i

, p Boutique Hotel

IVAincluidoataxalegal| VAT included at current rate



ME

OPEN BRASSERIE

NU

e
N\

%

I
)

RISOTTO VIALONE NANO DE CAMARAO E LIMA

€17y

N

PENNE, MOLHO DE TOMATE E ERVAS FINAS

€16 5y
RISOTTO CARNAROLI DE COGUMELOS SHITAKE

N €T

PASTA&RISOTTO '

TAGLIATELLE ESPARGOS VERDES E LIMA

W g oo L

Pratos sem gliten Pratos sem lactose Pratos vegetarianos
Gluten free dishes Lactose free dishes Vegetarian dishes
€]
inspira i
p Boutique Hotel

IVAincluidoataxalegal| VAT included at current rate



ME

OPEN BRASSERIE

SOPA DE MORANGO, FINANCIER DE CEREJAS,
SORBET DE POEJO

¥
€8

BOLO CHOCOLATE E LARANJA, CREMOSO
CHOCOLATE JIVARA, SORBET MENTA

€78
PUDIM FLAN CITRONELLA, SABLE BRETON,
DAMASCO, SORBET TANGERINA

€7

DEGUSTAGAO CONVENTUAL
\ PUDIM ABADE PRISCOS, TOUCINHO-DO-CEU,
SOBREMESA|DESSERT N TORTA DE LARANJA, SORBET LIMAO

=N

N
l

) €9 (1
TARTE LIMAO MERENGADA, ZESTE CITRINO,
SORBET MORANGO

€8
DEGUSTACAO DE GELADOS

€68
FRUTA LAMINADA DA EPOCA

#)s €7i

- TABUA DE QUEIJOS NACIONAIS
bg

Pratos sem lactose 7\ Pratos vegetarianos € 16
Lactose free dishes Vegetarian dishes
Pratos sem gluten
Gluten free dishes
€]
inspira i
p Boutique Hotel

IVAincluidoataxalegal| VAT included at current rate



