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8s promogoes destas paginas sdo

nidas pelos jornalistas da Time Out

envolvem quaisquer contrapartidas
eiras. Para aproveitar, recorte os

e Siga as respectivas condigoes.

Ocritico da Time Out Tiago Rio elogioua “comida
moderna,bem preparadae de ingredientes excelentes.” O
Open Brasserie & um restaurante grande, novo e
moderno, dentro de um hotel coma mesma filosofia, que
utiliza produtos biolégicos ou adquiridos no mercado local.
O servigo é simpatico e a cozinha aberta ds um arinformal
80 espacgo e aumenta a confianca na confecgdo.
Comece com um ovo a baixa temperatura com puré
dealheira, espinafres e croiitons de castanha
5 (4,50€), continue com uma corvina com améijoas
- e legumes & Bulhdo Pato (14€) oucom o cachago
confitado com batata doce e cassoulet de feijoes
(14,50). Aterminar, sugere se o pudim de
requeijao da Beira Alta com gelatina de leite de
améndoa (3,25€) ou o bolo de chocolate e
alfarroba com gelado de baunilha (3,50€).0
2porl évélido apenas para Ojantar.

Rua de Santa Marta, 48 (Inspira
Santa Marta Hotel) 21 044
0900.SegDom 12.30-
14.30e19.30-
22.00.
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